Weinexpertise

Alquezar Tinto

EAN-Code: 8 420906 110009
VE: 12 w
Fullmenge: 0,751 I
Getrankeart: Rotwein
Geschmack: trocken O
Land: Spanien w
Region: D.O. Somontano E
[0
Erzeuger: Bodega Pirineos S.A. E
Jahrgang: 2006
Rebsorten: 80% Tempranillo, 20% Cabernet Sauvignon w
Qualitatsstufe: Vino Joven
Alkohol: 13,5 % m
Trinktemperatur: 15°C g
Speiseempfehlung: Fleischgerichte, Gefllgel, Pasta, Kase GJ
=
Farbe: Kirschrot
Vinifizierung: 4 Monate Barrique. 7 Tange traditionelle Garung im Stahltank O
bei 28°C. I_
Beschreibung: Fruchtig, frischer Rotwein mit Aromen von Cassis und Suss- —
kirschen. Leichte Tannine. Sehr harmonischer Wein, auch m
leicht gekuhlt sehr gut trinkbar. O
O
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