Weinexpertise

Augustus Trajanus

EAN-Code: 8 426365 009946
VE: 6 w
Fullmenge: 0,751 I
Getrankeart: Rotwein
Geschmack: trocken 0
Land: Spanien w
Region: D.O. Penedés E
[0
Erzeuger: Cellers Augustus Forum E
Jahrgang: 2001
Rebsorten: 70% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 5% Cabernet Franc w
Qualitatsstufe: Crianza
Alkohol: 13,0 % m
Trinktemperatur: 16°-17°C g
Speiseempfehlung: Wild, Lamm, Gegrilltes, gereifter Kase QJ
=
Farbe: Intensives dunkles Kirschrot
Vinifizierung: 48stundige Kaltmazeration, anschlielend ca. 28 Tage O
temperaturkontrollie_rte Gérlt_m.g bei ca. 27° C i.m Stahltank. I_
21 Monate Ausbau in franzosischer Nevers Eiche. el
Beschreibung: In der Nase sehr kraftig mit Aromen von feinen Toastnoten, ﬂ.
Schok.ol_z_ade gnd Kaffee.'Am Gaumen sehr rund und O
voluminds mit sortentypischem Ausdruck von
schwarzen Johannisbeeren und Truffel. Kraftige Tannine. o
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