Erzeuger:
Rebsorten:
Qualitatsstufe:

Alkohol:

Trinktemperatur:
Speiseempfehlung:

Farbe:
Vinifizierung:

Beschreibung:

COPITO Melms & Melms oHG

Stahltwiete 22
22761 Hamburg

Weinexpertise

Cava Sumarroca Brut Rosado

EAN-Code: 8 412766 200433
VE: 6

Fullmenge: 0,751
Getrankeart: Schaumwein
Geschmack: trocken

Land: Spanien

Region: D.O. Cava

Bodegues Sumarroca

100% Pinot Noir
Brut
11,5 %

6°-8°C
Vorspeisen, Pasta, Reis, Meeresfrichte, Tapas, milde orienta-
lische Gerichte.

Brillante Lachsfarbe mit leichtem Apricot.

Temperaturkontrollierte Garung. Herstellung gemass der ,mé-
todo tradicional®, der zweiten Garung auf der Flasche. Um die
rebsortentypischen Aromen des Pinot Noirs nicht zu unterdru-
cken, lagert dieser Pinot Noir ,nur” fir ca. 15 Monate auf dem
Hefedepot.

Feine rote Fruchtaromen, die deutlich Pinot Noir erkennen
lassen. Feines Moussieren, eleganter Korper und elegante
Struktur. Die dezenten Fruchtnoten sind prasent. Leicht gly-
zerische Noten, die ihm Weichheit, Frische und eine ange-
nehme, dezente Sule verleihen.

Fon 040 82 31 03 62
Fax 040 82 31 03 74

info@copito.de
www.copito.de
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