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Weinexpertise
Eximius Tinto

5 604424 117501EAN-Code:

Erzeuger:

Land:

Jahrgang:
Rebsorten:
Qualitätsstufe:
Alkohol:

Trinktemperatur:
Speiseempfehlung:

Beschreibung:

Farbe:

VE:

Getränkeart:
Geschmack:

Füllmenge:

Vinifizierung:

6
0,75 l
Rotwein

trocken
Portugal

Casa Santos Lima
2008
Castelão (Periquita), Tinta Miúda und Camarate
Joven
12,0 %

16°C - 18°C
Gegrillter Fisch, Fleisch, Pasta, Salate

Rubinrot

Ernte in der zweiten Septemberhälfte. 
80% maschinelle Ernte, 20% Handlese. 
Temperaturkontrollierte Gärung bei 28-30°C. 
3-4 Monate Barrique.

Delikate Aromen von Schwarzkirschen und Cassis, 
abgerundete Säure mit leichten Eichenholztönen. 
Reife sanfteTannine und fruchtiges Finale.

V.R. EstremaduraRegion:


