Weinexpertise

Finca Antigua Tempranillo

EAN-Code: 8 437008 119342
VE: 6 @)
Fiullmenge: 0,751 I
Getrankeart: Rotwein O
Geschmack: trocken
Land: Spanien m
Region: D.O. La Mancha E
|
Erzeuger: Finca Antigua E
Jahrgang: 2007
Rebsorten: 100% Tempranillo w
Qualitatsstufe: Vino Joven
Alkohol: 14,0 % g
Trinktemperatur: 16°-18°C —
Speiseempfehlung: Ideal zu gereiftem Kase, allen Fleischgerichten mit Lamm und m
Rind oder geschmorten Gemusegerichten. E
Farbe: Intensives leuchtendes Rot
Vinifizierung: In temperaturkontrollierten Edelstahltanks. O
Mazeration 18 Tage. I—
6 Monate Ausbau in amerikanischen Eichenholz-Barriques. —
Beschreibung: Hohe Intensitat, mit Aromen roter Kompottfrichte, Joghurt, m
getrocknete Feigen, Vanille, Toffee und weille Schokolade. O
Sehr elegante schéne Harmonie zwischen Frucht und
Holznote. Im Finale saubere Frische. Sehr nachhaltig. o
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