Weinexpertise

Petit Greal6*

*Wein aus Trauben aus 6kologisch/biologischem Anbau

FETIT GREALD™
SER0™
EAN-Code: 8 437006 624060
VE: 6 @)
Fiullmenge: 0,751 I
Getrankeart: Rotwein 0
Geschmack: trocken
Land: Spanien w
Region: D.O. Costers del Segre E
[0
Erzeuger: Vinya I'Hereu E
Jahrgang: 2006
Rebsorten: 40% Syrah, 30% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon w
Qualitatsstufe: Vino Joven
Alkohol: 14,0 % m
Trinktemperatur: 15°-17°C g
Speiseempfehlung: Rotes Fleisch, Reisgerichte, Tapas, milder Kase GJ
=
Farbe: Intensives Kirschrot mit dunkelvioletten Farb-Reflexen.
Vinifizierung: 12 Monate Edelstahltank. O
Beschreibung: Intensive Aromen von schwarzen Waldbeeren. Menthol- , I—
Lakritz- und Balsam-Noten. Leicht rauchig. Sehr seidig und —
geschmeidig mit leicht suBlichen Tanninen. Mineralisch und m
harmonisch. Vollmundig mit angenehmem Nachklang. O
O
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