Weinexpertise

Quinta da Gaivosa 2003

EAN-Code: 5605063 315051
VE: 6 (Holzkiste)
Fullmenge: 0,751
Getrankeart: Rotwein
Geschmack: trocken
Land: Portugal
Region: D.O.C. Douro

Erzeuger: Alves de Sousa

Jahrgang: 2003

Rebsorten: Tinta Roriz Touriga Franca,Tinto Cao,

Touriga Nacional u.a.

Qualitatsstufe:

Alkohol: 14,0 %

Trinktemperatur: 16° bis 18°C

Speiseempfehlung: Wild- und Schmorgerichte, gereifter Kase, kraftige Eintopfe
Farbe: Tiefes Dunkelrot

Vinifizierung: 6 Monate Ausbau in Barriques aus franzosischer Allier- und

Never- Eiche. Mindestens 12 Monate Flaschenreifung.

Beschreibung: Intensives Bukett von roten Beerenfrichten. Anklange von
Eukalyptus und Kakao. Elegante Struktur mit hervorragenden
Tanninen. Im Nachhall langanhaltend und fruchtig.
Ein Wein mit einem guten Alterungspotential von mindestens
10 Jahren. Mehrfach ausgezeichneter Spitzenwein.
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