Weinexpertise

Terra Ferma

terra
ferma_ EAN-Code: 8 437007 596182
VE: 12 w
Fullmenge: 0,751 I
Getrankeart: Rotwein 0
Geschmack: trocken
Land: Spanien (7))
Region: D.O. Costers del Segre E
|
Erzeuger: Celler Cercavins E
Jahrgang: 2009
Rebsorten: 45% Tempranillo, 45% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah w
Qualitatsstufe: Vino Joven
Alkohol: 13,35 g
Trinktemperatur: 14°C - 16°C —
Speiseempfehlung: Tapas, helles Fleisch, Nudelgerichte, Trockenfriichte GJ
Farbe: Rubinrot mit leicht violettem Schimmer
Vinifizierung: 8-tatige temperaturkontrollierte Garung bei 25°C. O
Beschreibung: Angenehme frische und fruchtige Aromen von Brombeeren I—
und Johannesbeeren. —
Leicht balsamische Noten mit Anklangen von rotem Pfeffer n_
und Lakritz. Sehr ausgewogen mit fein abgerundeten Tan-
ninen. Im Hintergrund eine angenehme, leichte Wurze. O
Vollmundig, ausgewogen und sehr geschmeidig. o
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