Weinexpertise

bilogia*
*Wein aus Trauben aus 6kologisch/biologischem Anbau
EAN-Code: 8 437004 071071
VE: 6 w
Fullmenge: 0,751 I
Getrankeart: Rotwein 0
Geschmack: trocken
Land: Spanien w
Region: D.O. Valencia E
[0
Erzeuger: Bodegas Los Frailes E
Jahrgang: 2004
Rebsorten: 50% Monastrell, 50% Tempranillo w
Qualitatsstufe: Crianza
Alkohol: 14,5 % g
Trinktemperatur: 18°C —
Speiseempfehlung: Rotes Fleisch, Lamm, Kase a,
=
Farbe: Kirschrot mit violettem Glanz
Vinifizierung: 12 Monate Lagerung in amerikanischen und ungarischen O
Eichenfassern.
Beschreibung: Komplexe Aromen an saftige Sauerkirschen, Toast und edlen I:
Tabak erinnernd. Am Gaumen mit fast fleischiger Strukur und m
Dichte sowie zartra_uchigen Tanr_minen. Gelungene Komposi- O
tl_on. In der Nase leichte Balsamico-Note. Langer und inten- o
siver Nachhall.
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