
Expertise
Negre Dels Aspres Crianza 2018
  

EAN-Code: 8 410973 007494

Artikelnummer: SR0166

VE: 6

Füllmenge: 0,75 l

Art: Rotwein

  

Land: Spanien

Region: Empordá

Hersteller: Vinyes dels Aspres - Joaquim Alberti

  

Geschmack: Trocken

Alkohol: 15 % Vol

Rebsorten: 37% Cabernet Sauvignon, 27% Merlot, 17% Cariñena, 13% Garnacha Tinta, 7% Syrah

Farbe: Intensives Granatrot

Vinifizierung: Gesamtproduktion: 8.800 Flaschen.Jede Sorte wird getrennt vergoren, die Gärung und
Mazeration in Tanks aus rostfreiem Stahl dauert im Durchschnitt 25 Tage. Lagerung für 14
Monate in Barrique-Fässern aus französischer Allier-Eiche.

Beschreibung: Aromen von schwarzen reifen Früchten und wilden Kräutern. Anklänge von weissem
Pfeffer, gemahlenem Zimt und einem Hauch von Lakritze. Im Hintergrund leicht
balsamische Noten mit Anis- und Mentholaromen. Sehr ausgewogen mit gut integrierter
Säure und angenehmen Tanninen.

Trinktemperatur: 16°C - 18°C

Speiseempfehlung: Rotes Fleisch, Reifer Käse, Gebratener Fisch,

Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad:  Crianza
Säurearm: nein Lese per Hand: nein

Inverkehrbringer: Joaquim Alberti, Calle Esglesia, 9 Nave, 17459 Campllong, Girona, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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