Expertise

Oloroso Asuncion

EAN-Code: 8 410487 409791
Artikelnummer: ZE0047
VE: 6
FUllmenge: 0,375 |
Art: Sherry
Land: Spanien
Region: Montilla Moriles
Hersteller: Bodegas Alvear
Geschmack: Lieblich
Alkohol: 19 % Vol
Rebsorten: 100% Pedro Ximenez
Farbe: Dunkle Bernsteinfarbe mit Farbtdnen von altem Gold
Vinifizierung: FUr mehr als 10 Jahre in Eichenfdssern, wo sich kein Flor entwickelt im Alter.
Beschreibung: Likérwein. Der Geschmack erinnert an zartes gerostetes Gebdack. Seidig und weich am

Gaumen mit Ténen von gerdsteter Walnuss und NUssen. Vollmundig, elegant und lang im
Abgang. Eine auBergewdhnliche Kombination an der Grenze zwischen einem sufen und
einem trockenen Wein.

Trinktemperatur: 12°C - 14°C
Speiseempfehlung: Wild, Wurst, Rotes Fleisch, Kdase,
Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: k.a.
Sdurearm: ja Lese per Hand: nein
Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
Zutaten: Bodegas Alvear, C/. Maria Auxiliadora, 1, 14550 Montilla, Cérdo, Spanien

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Reichsbahnstrase 92-96 Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de
22525 Hamburg



