Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

Inverkehrbringer:

Allergene:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH

Reichsbahnstrase 92-96

22525 Hamburg

Expertise

Gigo Tinto 2019

EAN-Code: 5 600260 243091
Artikelnummer: PR0038

VE: 6

FUllmenge: 0,75 |

Art: Rotwein

Land: Portugal

Region: Douro
Hersteller: Casal de Ventozela
Geschmack: Trocken

Alkohol: 14 % Vol
Restzucker: 0.6 g/l

Sdure: 4.8 g/l

60% Touriga Nacional, 20% Touriga Franca, 20% Tinta Roriz
Tiefes Rubinrot

Die Trauben werden von Hand geerntet, noch in den Rebstdcken selektiert und vorsichtig
in 18 kg-Kisten zum Weingut transportiert. Die Trauben werden entrappt , gefolgt von
einer langen alkoholischen Garung in kleinen Edelstahlbehdlter mit kontrollierter
Temperatur.

Delikater Rotwein mit mineralischen Noten und Aromen von wilden, schwarzen Beeren. Am
Gaumen elegant und ausgewogen mit feiner Sdure und gut integrierten, weichen
Tanninen.Vorzuglich!

14°C - 16°C

Rotes Fleisch, Weichkdase,

Holzausbau: nein
Reifegrad: Kein Barrique
Lese per Hand: ja

Bio: nein
Vegan: nein
Sdurearm: ja

Casal de Ventozela, Rua do Pago , 545, 4770-350 Mogege, Portugal

Schwefeldioxid und Sulphite,

Fon 040 82 31 03 62
Fax 040 82 31 03 74

info@copito.de
www.copito.de



