
Expertise
La Copla Sangría
  

EAN-Code: 8 437014 636369

Artikelnummer: SR0321

VE: 6

Füllmenge: 0,75 l

Art: Rotwein

  

Land: Spanien

Region: Vino Varietal

Hersteller: Dominio de Punctum

  

Geschmack: Halbtrocken

Alkohol: 8 % Vol

Restzucker: 50 g/l

Säure: 5.89 g/l

Rebsorten: Cuvee

Farbe: Ein leicht kirschroter Ton mit einer leichten Perlage feiner, gleichmäßiger Bläschen.

Vinifizierung: Die Copla ist eine Form des spanischen Volkslieds, ein Genre, das von vielen renommierten
spanischen Sängern interpretiert wurde. Auf ähnliche Weise ist die Sangria wahrscheinlich
eines der bekanntesten und beliebtesten spanischen Getränke. In der Provinz Cuenca in
der Nähe von Zentralspanien befindet sich der Weinberg auf einer Höhe von 800 Metern
über dem Meeresspiegel. Das kontinentale mediterrane Klima dieses Gebiets bringt viel
Sonnenlicht in den Weinberg, und der Tonboden speichert Wasser. Ein handwerkliches
Getränk aus hochwertigem Rotwein, frischem Orangen-, Zitronen- und Traubensaft und
einem Hauch von Zimt.

Beschreibung: Bio - DE-Öko-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-002). Die Sangria ist ein wahrer Genuss für
die Sinne! Schon beim ersten Eindruck steigt einem der Duft frischer Orangenschale,
Zitrusfrüchten und roten Beeren in die Nase. Ein erfrischendes Aroma, das Lust auf mehr
macht. Mit ihrem vollen Körper und den angenehmen Tanninen bietet sie ein harmonisches
Geschmackserlebnis. Diese Sangria ist wie ein Spaziergang durch einen blühenden
Obstgarten an einem warmen Sommertag. Erfrischend, fruchtig und unwiderstehlich. Ein
süffiger Genuss, der den Gaumen verwöhnt.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Pastagerichte, Gegrilltes, Antipasti, Salat, Auf Eis, Paella,

Bio: ja Holzausbau: nein
Vegan: ja Reifegrad:  Kein Barrique
Säurearm: nein Lese per Hand: nein

Inverkehrbringer: Dominio de Punctum, N-301, 162, 16660 Las Pedroñeras, Cuenca, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,

Zutaten: Rotwein, Wasser, Bio-Zitronen, Traubensaft, Zimt, CO2
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