Expertise

Pedro Ximénez de Sacristia 2007 2007

EAN-Code: k.a.
Artikelnummer: ZEOO057
VE: 6
FUllmenge: 0,375 |
Art: Likdrwein
Land: Spanien
Region: Montilla Moriles
Hersteller: Bodegas Alvear
Geschmack: SuB
Alkohol: 15 % Vol
Restzucker: 525 g/l
Sdure: 5.03 g/I
Rebsorten: Pedro Ximenez
Farbe: Dunkles, brillantes Mahagoni
Beschreibung: Ein kraftiger, sehr nuancenreicher Likérwein aus dem Hause Alvear. Durch seine Reifung

zeigt er eine Aromatik von Zeder, Tabak und geréstetem Karamell sowie vielfdaltige
Fruchtaromen von Feigenbrot, frischem Obst, Rosinen und Rosmarinhonig. Am Gaumen
kommt er samtig, dicht und cremig mit Nuancen von Toffee, Kaffee, Datteln und dunkler
Schokolade mit einem langanhaltenden Finale.

Trinktemperatur: 12°C - 14°C
Speiseempfehlung: Desserts, Schokolade,
Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: k.a.
Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
Inverkehrbringer: Bodegas Alvear, C/. Maria Auxiliadora, 1, 14550 Montilla, Cérdo, Spanien
Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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