
Expertise
La Zarcita 2016
  

EAN-Code: 8 410487 921934

Artikelnummer: SR0184

VE: 6

Füllmenge: 0,75 l

Art: Rotwein

  

Land: Spanien

Region: Ribera del Guadiana

Hersteller: Vinas de Alange - Palacio Quemado

  

Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol

Restzucker: 2.5 g/l

Säure: 4 g/l

Rebsorten: 40% Garnacha Tintorera, 40% Tempranillo, 20% Syrah

Farbe: Dunkelintensive kirschrote Farbe

Vinifizierung: 75% des Weins wurden für 8 Monate in 500 Liter Eichen-Fässern aus dem zweiten und
dritten Jahr ausgebaut. Der Rest des Weins wurde in unbeschichteten italienischen
Betonbehältern veredelt.

Beschreibung: Vollmundig, floral und fruchtig mit einer schönen Balance zwischen der Frucht und den
würzigen und gerösteten Noten der französischen Eiche. Sehr ausdrucksstark und
auskleidend mit einer hervorragenden Tanninstruktur. Im Hintergrund dezente
Röstaromen. Langanhaltender Abgang.

Trinktemperatur: 15°C - 17°C

Speiseempfehlung: Pastagerichte, Gegrilltes, Antipasti, Gebratener Fisch,

Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad:  Crianza
Säurearm: ja Lese per Hand: nein

Inverkehrbringer: Viñas de Alange, Ctra. Almendralejo-Alange, Aptdo. 231, 06840 Alange (Badajoz),
Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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