
Expertise
La Purísima Monastrell 2021
  

Artikelnummer: SR0310

VE: 6

Füllmenge: 0,75 l

Art: Rotwein

  

Land: Spanien

Region: Yecla

Hersteller: Bodegas La Purisima

  

Geschmack: Trocken

Alkohol: 14 % Vol

Restzucker: 2.9 g/l

Säure: 5.17 g/l

Rebsorten: 100% Monastrell

Farbe: Rubinrot

Vinifizierung: Die Trauben stammen von Weinbergen mit mehr als 25 Jahre alten Reben und werden
ausschließlich von Hand gelesen. Die Maischegärung findet für sechs Tage vollständig
temperaturreguliert statt. Anschließend erfolgt ein etwa dreimonatiger Ausbau im
Eichenholz.

Beschreibung: Fruchtige Aromen von schwarzen Johannisbeeren und reifen Pflaumen. Ein eleganter,
saftiger und fruchtiger Rotwein, sehr ausgewogen und geschmeidig. Weiche Tannine mit
einem Hauch von Vanille.

Trinktemperatur: 14°C - 16°C

Speiseempfehlung: Pastagerichte, Ziegenkäse, Geflügel, Kalb, Rind,

Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad:  3 Monate

Barrique
Säurearm: nein Lese per Hand: ja

Inverkehrbringer: Bodegas La Purisima, Carretera de Pinoso, 3 - Apartado de correos 27, 30510 Yecla,
Murcia, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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