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Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

Inverkehrbringer:

Allergene:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH

Reichsbahnstrase 92-96

22525 Hamburg

Expertise

Alma de Autor Tinto 2021

EAN-Code: 8 437003 930744
Artikelnummer: SR0237

VE: 6

FUllmenge: 0,75 |

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Monterrei
Hersteller: Adegas Pazo das Tapias
Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol
Restzucker: 0.5 g/l

Sdure: 5.2 g/l

60% Mencia, 40% Arauxa
Intensive Himbeerfarben

Ernte per Hand. Temperaturkontrollierte Garung bei 24°C. Mindestens 4 Monate
Flaschenreife.

Aromen von roten Frichten kombiniert mit Noten von geréstetem Holz. Im Mund
prasentiert sich eine groRe Frucht und eine Sdure, die bis zum Finale lebendig und frisch
am Gaumen prdsent ist.

15°C-17°C

Pastagerichte, Gegrilltes, Reifer Kase, Asiatische Kuche, Rind,

Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja

Adegas Pazo das Tapias, Lg as Tapias-PazosVerin, 32600 Verin, Spanien

Schwefeldioxid und Sulphite,

Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de



