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\‘/ DOMINIO DE LA FUENTE
! VIREDOS SOSTENIBLES

tempranillo

Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Dominio de la Fuente Tinto 2022

EAN-Code: 8 437001 429202
Artikelnummer: SR0248

VE: 6

FUllmenge: 0,75 |

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Vino Varietal
Hersteller: Peninsula Vinicultores
Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol
Restzucker: 3.07 g/l

Sdure: 4.09 g/l

100% Tempranillo
Sattes Rubinrot

Nd&chtliche maschinelle Ernte, um die Trauben bei niedriger Temperatur zu
halten.Temperaturkontrollierte Garung.

Bio - DE-Oko-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-002). Das Bouquet présentiert sich
angenehm fruchtig mit intensiven Aromen reifer, roter Frichte. Ein junger, leichter und
sehr delikater Rotwein von wunderbarer Struktur und mit einem herrlichen Mundgefuhl. Am
Gaumen unaufdringlich, wirzig und frisch mit schmackhafter Frucht und gut
eingebundenen Tanninen. Harmonisch und langanhaltend im Finale.

13°C - 15°C

Helles Fleisch, Junger Kdase, Tapas, Reisgerichte, Kalb,

Bio: ja Holzausbau: nein

Vegan: ja Reifegrad: Kein Barrique

Sdurearm: ja Lese per Hand: nein
Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de



