Expertise

Armdn Finca Misenhora 2018

EAN-Code: 8 436532 200946

Artikelnummer: SW0233

VE: 6

FUllmenge: 0,75 |

Art: WeiBwein

Land: Spanien

Region: Ribeiro

Hersteller: Casal de Armdn

Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol

Restzucker: 0.35 g/l

Sdure: 6.42 g/l
Rebsorten: 90% Treixadura, 5% Godello, 5% Albarifo
Farbe: Strohgelb mit goldenen Reflexen
Vinifizierung: Lese per Hand. Temperaturkontrollierte Garung bei 16°C fur 20 Tage. 10 Monate im

Edelstahltank zur Reifung, 6 davon auf der Hefe unter regelmdaRiger Batonnége. 8 bis 11
Monate Reifung in der Flasche bis zur Markteinfuhrung

Beschreibung: Ein geschmeidiger und sehr gut strukturierter, gereifter WeiBwein aus dem Hause Casal de
Armdn. Er prdsentiert sich mit einer Aromatik von Pfirsich, weien BlUten und pragnanten
mineralischen Ankladngen. Am Gaumen ist er lebendig, cremig und kérperreich mit einem
langen Finish.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Pastagerichte, Helles Fleisch, Tapas, Reisgerichte, Weichkase, Mediterrane Kiche,
Gebratener Fisch, Geflugel, Kalb, Paella,

Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja
Inverkehrbringer: Casal de Armdn, San Andrés, 32415 Ribadavia, Province of Ourense, Spanien
Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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