¥ oMiNIo DE LA FUENTE
VISEDOS SOSTENIBLES

Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Dominio de la Fuente Blanco 2022

EAN-Code: 8 437001 429219
Artikelnummer: SW0201

VE: 6

FUllmenge: 0,751

Art: WeiBwein

Land: Spanien

Region: Vino Varietal
Hersteller: Peninsula Vinicultores
Geschmack: Trocken

Alkohol: 12 % Vol
Restzucker: 4.5 g/l

Sdure: 6.7 g/l

100% Verdejo
BlaBgelb mit leichtem grunlichen Schimmern.

Nd&chtliche maschinelle Ernte. Kaltmazeration fur kurze Zeit, pneumatischen Pressen,
Temperaturkontrollierte Garung bei 16°C in Edelstahlbehdltern.

Bio - DE-Oko-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-002). Intensivfruchtiges Bouquet,
sortentypische Aromen von exotischen Frichten, Mango und Stachelbeere sowie
hintergrindige Noten von Wacholder. Am Gaumen belebend, angenehm ausgeglichen und
trocken. Wunderbares Zusammenspiel zwischen Saure und FruchtsuRe. Unbeschwert,
verspielt und dennoch vollmundig mit einem leicht mineralischen Finale.

6°C - 8°C
Pastagerichte, Als Aperitif, Antipasti, Reisgerichte,

Bio: ja Holzausbau: nein

Vegan: ja Reifegrad: Kein Barrique

Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de



