Vendimia Seleccionadi
24 MESES EN BARRICA

Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

Inverkehrbringer:

Allergene:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH

Reichsbahnstrase 92-96

22525 Hamburg

Expertise

Yllera Vendimia Seleccionada 2015

EAN-Code: 8 420378 000112
Artikelnummer: SR0243

VE: 6

FUllmenge: 0,75 |

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Castilla y Ledn
Hersteller: Grupo Yllera
Geschmack: Trocken

Alkohol: 14.5 % Vol

100% Tempranillo
Schénes Kirschrot sehr dunkel. Intensiv, sauber und hell

Weinbergalter: Mehr als 30 Jahre. Fassalterung: 24 Monate in amerikanischen und
franzosischen Eichenfdassern. Manuelle Ernte in Kisten. Doppelte Traubenauswahl im
Weinberg und auf dem Auswahltisch im Keller. Entstammt. Alkoholische Garung bei 28°C
und malolaktische Garung in Edelstahltank.

Explosive Nase, sehr aromatisch, modern und elegant. Komplexe Dufte von reifen
schwarzen Frichten wie Pflaume, Brombeere oder Blaubeeren.Am Gaumen fallen zuerst
die intensiven Aromen von Kaffee, Vanille, Kakao, Karamell, Lakritz und gerdstete Téne
auf. AnschlieBend prasentiert sich dieser wuchtige Rotwein kraftig, sehr tanninreich, dicht,
breit und samtig mit einer bemerkenswert leckeren Sdaure. Ein Geschmackserlebnis der
besonderen Art!

16°C - 18°C
Antipasti, Wild, Deftige Eintopfe, Geschmortes, Hartkdse, Lamm,

Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: Reserva
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja

Grupo Yllera, AUTOVIA A6 (Madrid - Corufia) Km. 173,5, 47490 Rueda, Valladolid, Spanien

Schwefeldioxid und Sulphite,
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