
Expertise
Mas Vilella Blanc 2020
  

EAN-Code: 8 437008 073859

Artikelnummer: SW0253

VE: 6

Füllmenge: 0,75 l

Art: Weißwein

  

Land: Spanien

Region: Penedés

Hersteller: Cellers Augustus Forum

  

Geschmack: Trocken

Alkohol: 14 % Vol

Restzucker: 0.5 g/l

Säure: 6.2 g/l

Rebsorten: 100% Malvasía de Sitges

Farbe: Klare, sattgelbe Farbe

Vinifizierung: Ein Wein, der aus einem einzigen Weinberg auf dem MAS VILELLA Anwesen in La Bisbal del
Penedès hergestellt wird. Der Weinberg liegt 250 Meter über dem Meeresspiegel und 15
km vom Mittelmeer entfernt. Der Boden ist sehr arm und felsig mit einem kalkhaltig-
tonigen Stil. Er besteht zu 100% aus Malvasia de Sitges. Der Wein wird während 10
Monaten in großen Fässern aus französischer Eiche mit einem Fassungsvermögen von 300
und 400 Litern sowie in Tonamphoren auf den eigenen Hefen fermentiert und gereift.
Dabei wird jede Woche eine Batonnage durchgeführt.

Beschreibung: Bio - DE-ÖKO-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-019). Betörenden Duft nach weißen Blumen.
Die Aromen sind ausdrucksstark und werden von einer würzigen Note begleitet. Im Mund
entfaltet sich ein köstlicher Geschmack, der den Gaumen verwöhnt. Der Wein ist
vollmundig und cremig, mit einer angenehmen Fülle und fruchtigen Nuancen. Ein herrlicher
Wein wie ein blumiger Garten im Glas.

Trinktemperatur: 8°C - 10°C

Speiseempfehlung: Deftige Eintöpfe, Asiatische Küche, Mediterrane Küche, Gebratener Fisch,

Bio: ja Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad:  10 Monate

Barrique
Säurearm: nein Lese per Hand: ja

Inverkehrbringer: Celler Augustus Forum, Ctra. Sant Vicenç s/n. P.O. Box 289, 43700 El Vendrell, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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