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EAN-Code: 8 423110 752652

Artikelnummer: SW0245

VE: 6

Füllmenge: 0,75 l

Art: Weißwein

  

Land: Spanien

Region: Manchuela

Hersteller: Bodega Parajes del Valle

  

Geschmack: Trocken

Alkohol: 12 % Vol

Restzucker: 2.6 g/l

Säure: 5.39 g/l

Rebsorten: 100% Macabeo

Farbe: Sanfte orange Farbe

Vinifizierung: Fermentiert auf den Häuten für 15 Tage bei einer Temperatur zwischen 18 und 22 ° C.
Leichtes Pressen und Lagerung mehrere Monate auf den Schalen. 30 Jahre Parzellen,
trockene Landwirtschaft. Ausgewählte Trauben mit kleineren Früchten in Bündeln, um die
die Nuancen herausbringen.Dichte: 1.275 Pflanzen/Hektar. 850m hoch. Extremes
kontinentales Klima mit großer Schwankungsbreite (über 20ºC). Ton und kalkhaltige
Böden.

Beschreibung: Bio- DE-ÖKO-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-024). Noten von Zitrusfrüchten und
Wildblumen. Am Gaumen frisch mit Noten von Orange und Limette mit einer mineralischen
Note. Ausgewogene Tannine und Säure. Langer Abgang.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Gegrilltes, Geräucherter Fisch,

Bio: ja Holzausbau: nein
Vegan: ja Reifegrad:  Kein Barrique
Säurearm: nein Lese per Hand: ja

Inverkehrbringer: Bodega Parajes del Valle, Avenida de Murcia s/n, 30520 Jumilla, Murcia, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulphite,
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