
Expertise
OMG Tinto 2021

EAN-Code: 5 604424 389007

Artikelnummer: PR0033

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Portugal

Region: Lisboa

Hersteller: Casa Santos Lima

Geschmack: Trocken

Alkohol: 14 % Vol

Restzucker: 5.78g/l

Säure: 5.5g/l

Rebsorten: Syrah, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Alicante Bouschet

Farbe: Rubinrote Farbe

Vinifizierung: Mazeration bei niedrigen Temperaturen für 24 Stunden. Temperaturkontrollierte Fermentation in
10.000 Liter Fässern bei max. 28 °C . Nach der Gärung verbleibt der Wein für 15 Tage in einer
längeren Mazeration. Anschließender Ausbau für 8 Monate in französischen und amerikanischen
Eichenfässern.

Beschreibung: Sehr aromatischer Wein mit duftenden Noten von roten Früchten und Lakritze. Reich und
schmackhaft am Gaumen. Reife Früchte und Gewürze runden das Geschmackserlebnis ab. Ein
wunderbar schöner Rotwein mit Komplexität und weichen Tanninen.

Trinktemperatur: 15°C - 17°C

Speiseempfehlung: Fisch, Pastagerichte, Ziegenkäse, Meeresfrüchte, Tapas, Antipasti

 
Bio: nein Holzausbau: ja

Vegan: nein Reifegrad: 8 Monate Barrique

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Casa Santos Lima, Quinta da Boavista, 2580-081 Aldeia Galega da Merceana, Portugal

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
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