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Expertise

Casal de Ventozela Prime Selection

EAN-Code: 5 600260 243251
Artikelnummer: PW0018

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: WeiBwein

Land: Portugal

Region: Vinho Verde
Hersteller: Casal de Ventozela
Geschmack: Trocken

Alkohol: 12.5 % Vol
Restzucker: 1.5g/I

Sdure: 5.2g/I

Alvarinho, Avesso

Hellgelbe Farbe mit Nuancen von Honig

Mischung aus drei verschiedenen Jahrgangen. Bei diesem Wein wurde Alvarinho aus dem
Jahrgang 2019 verwendet (Lagerung 30 Monate in franzdsischen Eichenféssern), Avesso
Jahrgang 2020 (Lagerung 18 Monate in franzdsischen Eichenfdssern) und Loureiro Jahrgang

2020 (Lagerung im Stahltank)

Jahrgangscuvee 2021, 2022, 2023. Aromen von Zitrusfrichten mit leicht floraler Note. Am
Gaumen elegant mit angenehmer S&ure und feinem Fruchtspiel. Ein komplexer Weilwein,

vollmundig und harmonisch.Sehr delikat, fein und leicht mineralisch im Nachhall.

10°C - 12°C

Fisch, Pastagerichte, Helles Fleisch, Weichkdse

-
Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: Verde
Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
\

Fon 040 82 31 03 62
Fax 040 82 31 03 74

info@copito.de
www.copito.de



Inverkehrbringer:

Allergene:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Casal de Ventozela, Rua do Pago , 545, 4770-350 Mogege, Portugal
Schwefeldioxid und Sulfit

Fon 040 82 31 03 62
Fax 040 82 31 03 74

info@copito.de
www.copito.de



