
Expertise
Mesta Rosado 2025

EAN-Code: 8 437001 429943

Artikelnummer: SE0006

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Roséwein

Land: Spanien

Region: Vino Varietal

Hersteller: Peninsula Vinicultores

Geschmack: Trocken

Alkohol: 12 % Vol

Restzucker: 6.8g/l

Säure: 7.19g/l

Rebsorten: Tempranillo

Farbe: Himbeerfarben

Vinifizierung: Die Trauben werden während der Nacht oder am frühen Morgen verlesen und schnellstens zur
hochmodernen Kellerei geschickt, wo sie entstielt, leicht gepresst und eingemaischt werden.
Danach unterliegen sie einer Kaltmazeration von 7 Stunden, bevor der Abstich erfolgt. Die
Gärung wird durch Abkühlung des Weines unterbrochen, sobald das gewünschte Gleichgewicht
zwischen Fruchtkonzentration, Säure und Restzucker erreicht ist.

Beschreibung: Bio - DE-Öko-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-002). Jung, erfrischend und vollmundig mit
verlockenden Aromen von frischen Waldbeeren, Rosen und Lilien. Feine Noten von Himbeeren
und Erdbeeren. Ein zugänglicher und seriöser Rosé. Geschmackvoll und saftig am Gaumen mit
einem angenehmen, leicht halbtrockenen Abgang.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Pastagerichte, Antipasti, Reisgerichte, Geschmortes, Gebratener Fisch

 
Bio: ja Holzausbau: nein

Vegan: ja Reifegrad: Kein Barrique

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Peninsula Vinicultores, Peninsula Vinicultores, Calle de O’Donnell, 18, 1ºG 28009 Madrid, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit

Nährwertangaben: 330 kj, 79 kcal, Kohlenhydrate: 0.6g, davon Zucker: 0.6g, Eiweiß: 0.1g
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