Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Yllera Crianza 1,5 Liter Magnum 2018

EAN-Code:

Artikelnummer:

VE:
Fullmenge:
Art:

Land:
Region:
Hersteller:
Geschmack:
Alkohol:
Restzucker:

Sdure:

Tempranillo

Dunkle kirschrote Farbe, violettfarbener Saum, brilliant.

8 420378 031055

SR0O130

6

1.5 Liter
Rotwein

Spanien

Castilla y Ledn

Grupo Yllera
Trocken

14.5 % Vol

Lese der Trauben per Hand. Alkoholische Garung bei 28°C und Malolaktische Garung in
Stahlféssern. 12 Monate Barrique in Eichenfdssern, sowie mindestens 12 Monate Flaschenreifung.

In der Nase prdsentieren sich Noten von Himbeeren und Kirschen und Aromen von Kakao und
Gewurzen. Weich und komplex am Gaumen, harmonisch eingebundene Tannine und ein langes
Finale Uberzeugen sehr.

16°C - 18°C

Antipasti, Geschmortes, Rotes Fleisch, Geflugel, Lamm

-

Bio: nein

Vegan: nein

Sdurearm: nein

Holzausbau: ja

Reifegrad: Crianza

Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer:

Allergene:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Grupo Yllera, AUTOVIA A6 (Madrid - Corufia) Km. 173,5, 47490 Rueda, Valladolid, Spanien

Schwefeldioxid und Sulfit
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