
Expertise
Clunia Tempranillo 2018

EAN-Code: 8 411971 000708

Artikelnummer: SR0140

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Castilla y León

Hersteller: Bodegas Clunia

Geschmack: Trocken

Alkohol: 14.5 % Vol

Restzucker: -

Säure: -

Rebsorten: Tempranillo

Farbe: Tiefes Rot mit violettem Saum

Vinifizierung: 12 Monate Ausbau im Barrique (80% Französische Eiche, 20% Amerikanische
Eiche).Gesamtproduktion: 15.000 Flaschen.

Beschreibung: Aromen von roten Früchten wie Johannisbeere, Sauerkirsche, Pflaume und Cassis. Feinwürzige
Anklänge von Vanille und Kakao. Mit balsamischen Noten. Vollmundig und geschmeidig mit
weichen, gut strukturierten Tanninen und einer kraftvollen Frucht. Ein runder, ausgewogener und
harmonischer Wein. Lang anhaltend.

Trinktemperatur: 16°C - 18°C

Speiseempfehlung: Gegrilltes, Rotes Fleisch, Reifer Käse, Lamm

 
Bio: nein Holzausbau: ja

Vegan: nein Reifegrad: Roble

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Inmoiris S.L., Calle del Jazmín, 140, 28109 Alcobendas, Madrid, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
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