
Expertise
Les Sorts Sycar 2022

EAN-Code: 8 437002 456917

Artikelnummer: SR0205

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Montsant

Hersteller: Celler el Masroig

Geschmack: Trocken

Alkohol: 14.5 % Vol

Restzucker: -

Säure: -

Rebsorten: Carinena, Syrah

Farbe: Dunkel Kirschrot, ein wenig Purpur, ein Hauch von Bernstein

Vinifizierung: Traditionelle Gärung. Biologischer Säureabbau in Barrique. Nicht geklärt und weich gefiltert. 12
Monate Barrique-ausbau in französischen (80%) und amerikanischen (20%) Eichenfässern.

Beschreibung: Tiefe, ausdrucksstarke Aromen von Veilchen und Pflaumen. Sehr vollmundig, feinwürzig und mit
schöner Mineralität. Ein Rotwein mit weichen, wunderbar eingebundenen Tanninen und toller
Fruchttiefe. Langer Nachhall. 

Trinktemperatur: 14°C - 16°C

Speiseempfehlung: Ziegenkäse, Wild, Deftige Eintöpfe, Geschmortes, Lamm

 
Bio: nein Holzausbau: ja

Vegan: ja Reifegrad: Crianza

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Celler el Masroig, Passeig de Arbre. 3, 43736 El Masroig, T, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
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