Rebsorten:
Farbe:
Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Paco y Lola Nr12 2025

EAN-Code:

Artikelnummer:

VE:
Fullmenge:
Art:

Land:
Region:

Hersteller:

Geschmack:

Alkohol:
Restzucker:

Sdure:

Albarifio

8 437008 356044
SW0179

6

0.75 Liter
WeiBwein
Spanien

Rias Baixas
Cooperativa Vitivinicola
Trocken

12 % Vol

12g/1

7.1g/l

Strohgelb mit leichten grinlichen Farbton, intensiv, sauber und hell

Ausgewdhlte Trauben aus den besten Lagen. Garung in Edelstahltanks bei 16 °C fur 12 Tage.

Wunderbar lebendiger, ausgeglichener und harmonischer Weisswein. Dieser reinsortige
,Albarifio” duftet frisch und schmackhaft nach Pfirsich, Mirabelle und feinen Kr&duternoten. Am
Gaumen prdasentiert er sich leicht, spritzig und trinkfreudig, um dann das gelungene
Geschmackserlebnis mit seiner angenehmen Fulle und ausgewogenen Intensitéat abzurunden. Der
Paco & Lola N° 12 ist ein ganz besonderes Weisswein-Juwel: Herrlich suffig mit toller Frucht und

sehr eleganter Struktur!

8°C-10°C

Pastagerichte, Helles Fleisch, Weichkdse, Ceviche, Mediterrane Kiche
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Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer:

Allergene:
N&hrwertangaben:

Zutaten:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Cooperativa Vitivinicola Arousana, S.C.G., Valdamor, n°18, Xil, 36968 Meafo, Pontevedra,

Spanien

Schwefeldioxid und Sulfit

372 kj, 82 kcal, Kohlenhydrate: 3.2g, davon Zucker: 1.43g, EiweiB: 0.3g, Salz: 0.01g

Trauben, Konservierungsstoffe (L-Ascorbinsdure, Dimethyldicarbonat (dmdc), Kaliumbisulfit
(Sulfite) ), Stabilisatoren (Carboxymethylcellulose, Gummiarabikum, Hefe-Mannoprotein).
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