10085 Lredte Ylining.

ALVEAR

Rebsorten:
Farbe:
Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Fino C.B.

EAN-Code:
Artikelnummer:
VE:
Fullmenge:
Art:

Land:
Region:
Hersteller:
Geschmack:
Alkohol:
Restzucker:

Sdure:

Pedro Ximenez

8410487 101473
ZE0006

6

0.75 Liter

Fino

Spanien
Montilla Moriles
Bodegas Alvear
Trocken

15 % Vol

19/l

3.97g/I

Zarte gelbe Farbe

Ungefiltert. Kraftig und klar mit floralen Aromen mit leicht salzigen und mineralischen Spitzen.

Trocken mit Noten von Gebirgskrautern.

8°C - 10°C

Als Aperitif, Antipasti, Mediterrane Kuche, Gebratener Fisch

-
Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: k.a.
Sdurearm: ja Lese per Hand: nein
A\

Fon 040 82 31 03 62
Fax 040 82 31 03 74

info@copito.de
www.copito.de



Inverkehrbringer:

Allergene:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Bodegas Alvear, C/. Maria Auxiliadora, 1, 14550 Montilla, Cérdo, Spanien
Schwefeldioxid und Sulfit

Fon 040 82 31 03 62
Fax 040 82 31 03 74

info@copito.de
www.copito.de



