Expertise

Pedro Ximénez de Sacristia 2005 2005

P EAN-Code: k.a.
§§5 Artikelnummer: ZE0056
= § < VE: 6
f‘? ’Egg FUllmenge: 0.375 Liter
? <§ Art: Likdrwein
g Land: Spanien
Region: Montilla Moriles
Hersteller: Bodegas Alvear
Geschmack: SuB
Alkohol: 15 % Vol
Restzucker: 525g/I
Sdure: 5.1g/I
Rebsorten: Pedro Ximenez
Farbe: Dunkel mahagonifarben
Vinifizierung: -
Beschreibung: Ein unglaublich aromatischer Ausdruck von Honig, Marmelade, Karamell, frischem Obst und

Balsamico. Am Gaumen prdsentiert sich dieser Pedro Ximénez samtig, langanhaltend und
cremig. Komplex, mit groBer Ausdauer.

Trinktemperatur: 12°C - 14°C
Speiseempfehlung: Desserts, Schokolade
4 3\
Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: k.a.
Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer:
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