
Expertise
Pedro Ximénez de Añada 2015 2015

EAN-Code: 8 410487 808778

Artikelnummer: ZE0048

VE: 6

Füllmenge: 0.375 Liter

Art: Likörwein

Land: Spanien

Region: Montilla Moriles

Hersteller: Bodegas Alvear

Geschmack: Süß

Alkohol: 16 % Vol

Restzucker: -

Säure: -

Rebsorten: Pedro Ximenez

Farbe: Bernsteinfarben

Vinifizierung: Süßwein aus getrockneten Pedro Ximénez-Trauben, anschließend Reifung in "Tinajas",
traditionelle Tongefäße in der Erde, für 12 Monate

Beschreibung: Ein beeindruckender Likörwein mit einer unglaublichen Lagerkapazität und guter
Flaschenentwicklung. Er präsentiuert sich reich an Aromen von Feigen, Schokolade,
karamellisierter Frucht und mit einer öligen Textur, süß aber mit einer animierenden Säure, die
ihn schwerelos über den Gaumen gleiten lässt.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Desserts

 
Bio: nein Holzausbau: nein

Vegan: nein Reifegrad: k.a.

Säurearm: ja Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Bodegas Alvear, C/. María Auxiliadora, 1, 14550 Montilla, Córdo, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
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