Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Amour de Gris 2024

EAN-Code:
Artikelnummer: F0034

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: Roséwein

Land: Frankreich

Region: Pay d"'Oc

Hersteller: Domaine Grand Chemin
Geschmack: Trocken

Alkohol: 12.5 % Vol

Restzucker: -

Sdure: -

Grenache, Cinsault

Blasses Rosé

Trauben werden direkt gepresst, anschlieBend temperaturkontrollierte Garung bei 16-20°C in

Edelstahltanks

Ein unkomplizierter und frischer Roséwein aus dem Stden Frankreichs mit Noten von Melone,
Pfirsich und rotem Apfel. Am Gaumen fruchtbetont, easy drinking mit leichtem Trinkfluss und

angenehm ausbalancierten Séurespiel.

8°C-10°C

Fisch, Pastagerichte, Helles Fleisch, Ziegenkdse, Meeresfrichte, Als Aperitif, Asiatische Kiche

Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: k.a.
Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer:
Allergene:
Nahrwertangaben:

Zutaten:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Domaine Grand Chemin, Rue des Vins, 30350 Savignargues, Frankreich

Schwefeldioxid und Sulfit
301 kj, 73 kcal

Trauben. Konservierungsmittel und Antioxidantien: Schwefeldioxid, L-Ascorbinsdure.
Stabilisierungsmittel: Karboxymethylzellulose, Zitronensdaure. Gase und Verpackungsgase:

Stickstoff.
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