
Expertise
Sios Pla del Lledoner 2025

EAN-Code: 8 437008 512136

Artikelnummer: SW0267

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Weißwein

Land: Spanien

Region: Costers del Segre

Hersteller: Costers del Sio

Geschmack: Trocken

Alkohol: 13 % Vol

Restzucker: -

Säure: -

Rebsorten: Chardonnay , Garnacha Blanca

Farbe: Blassgelb mit grünlichen Reflexen

Vinifizierung: In Fässern gegorener Weißwein. Handlese in Kisten zwischen Mitte August und der dritten
Septemberwoche. Alkoholische Gärung in neuen französischen Eichenfässern. Anschließend wird
ein Teil des Weins fünf Monate lang auf der Hefe ausgebaut, bevor er vor der Abfüllung in
Flaschen verfeinert wird.

Beschreibung: Bio- DE-ÖKO-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-019). Ein besonderes Cuvee, welches durch eine
komplexe und elegante Nase besticht. Zarte florale Noten und subtile Obertöne von
Trockenfrüchten ergänzen das Bouquet harmonisch. Am Gaumen präsentiert er sich lang und
vollmundig, mit einer perfekten Balance aus Frische und Säure. Die Geschmackspalette reicht
von Äpfeln und Zitrusfrüchten über Melone bis hin zu Honig. Der Abgang ist holzig und verleiht
dem Wein zusätzliche Tiefe mit Noten von Toast und Karamell. Ein wahrhaft beeindruckendes
Erlebnis für Kenner!

Trinktemperatur: 10°C - 12°C

Speiseempfehlung: Helles Fleisch, Meeresfrüchte, Tapas, Ceviche, Mediterrane Küche

 
Bio: ja Holzausbau: ja

Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique

Säurearm: nein Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer: Costers del Sio, Bodegas Costers del Sió, S.L., CTRA. Balaguer-Agramunt, km 4.2, 25600
Balaguer, Lleida, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
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