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Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Petit Sios Blanco 2024

EAN-Code: 8 437008 512365
Artikelnummer: SW0268

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: WeiBwein

Land: Spanien

Region: Costers del Segre
Hersteller: Costers del Sio
Geschmack: Trocken

Alkohol: 12.5 % Vol
Restzucker: -

Sdure: -

Chardonnay , Muscat a petits grains, Viognier
Blassgelbe Farbe, mit grinlichen Reflexen, leuchtend.

Die Trauben werden von August bis Ende September von Hand in Plastikkisten geerntet.
Weinberg: Okologisch bewirtschaftete Weinberge, die auf einer Héhe von 310 Metern Uber dem
Meeresspiegel an Spalieren gezogen werden. Boden mit lehmig-lehmiger Textur und einem
hohen Anteil an Steinen. Weinbereitung: 24-48 Stunden Kuhlung im Kdhllager. Abbeeren und
sanftes Pressen. Gdrung bei niedriger Temperatur (16-18°C) in kleinen Edelstahltanks fur 20
Tage.

Bio- DE-OKO-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-019). Petit Sios Blanco begeistert mit einem
explosiven Bouquet: In der Nase entfalten sich angenehme Noten von frischen Trauben, die von
exotischen Frichten wie Mango und Passionsfrucht begleitet werden. Florale Nuancen weiBer
Blumen verleihen dem Aroma eine elegante Frische, die den Gesamteindruck harmonisch
abrundet. Am Gaumen zeigt sich der Wein reichhaltig und vollmundig, mit einer geschmeidigen
Textur, die ihn besonders einladend macht. Der frische Einstieg sorgt fur ein lebhaftes
Geschmackserlebnis, wahrend die ausgewogene Sdure perfekt mit den fruchtigen Aromen
harmoniert. Die Komplexitat des Weins wird durch einen langen, angenehmen Abgang ergdnzt,
der die floralen und fruchtigen Noten gekonnt in Szene setzt. Ein wahrhaft bemerkenswerter
Wein, der sowohl als Aperitif als auch zu feinen Speisen hervorragend passt!

8°C-10°C

Helles Fleisch, Meeresfrlchte, Ceviche, Geflugel

4 A\
Bio: ja Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer:

Allergene:
N&hrwertangaben:

Zutaten:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Costers del Sio, Bodegas Costers del Sié, S.L., CTRA. Balaguer-Agramunt, km 4.2, 25600

Balaguer, Lleida, Spanien

Schwefeldioxid und Sulfit

74 kj, 309 kcal, Kohlenhydrate: 3.5g, davon Zucker: 0.1g, Eiwei: 0.3g

Traube, Apfelsdure, Weinsdure, Stickstoff, Schwefeldioxid, Gummi arabicum, konzentrierter

Traubenmost
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