
Expertise
Disfrutando 0,0 Tinto

EAN-Code: 8 436610 931007

Artikelnummer: AG0011

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein 0%

Land: Spanien

Region: Vino Varietal

Hersteller: Gil Family Estates

Geschmack: Trocken

Alkohol: -

Restzucker: -

Säure: -

Rebsorten: Monastrell, Syrah

Farbe: Blaßgelb mit leichtem grünlichen Schimmern

Vinifizierung: Disfrutand 0,0 tinto ist das Ergebnis eines sehr gründlichen Entalkoholisierung-Prozess in einer
neuen Anlage, die speziell dafür konzipiert wurde. Er wurde aus Monastrell- und Syrah-Trauben
hergestellt. Weinbereitung, Entalkoholisierung und Lagerung im Edelstahl bis zur Abfüllung in
Tanks bei kontrollierter Temperatur gelagert.

Beschreibung: Entalkoholisierter Wein. Elegante Cuvée. Vereint die kraftvollen Aromen des Monastrell mit der
Finesse des Syrah. Es begeistert mit einem Bouquet reifer roter Früchte, untermalt von feinen
Kräuter- und Gewürznoten. Die deutliche Fruchtfülle sorgt für ein harmonisches
Geschmackserlebnis, während die ausgewogene Struktur und die lebendige Säure den Wein
frisch und einladend machen.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Fisch, Als Aperitif, Salat, Geflügel

 
Bio: nein Holzausbau: nein

Vegan: ja Reifegrad: Kein Barrique

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Bodegas Hijos de Juan Gil, S.L., Paraje de la Aragona, Carretera de Fuente Alamo, S/N, 30520
Jumilla, Murcia, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit

Nährwertangaben: 74 kj, 18 kcal, Kohlenhydrate: 3.5g, davon Zucker: 3.5g

Zutaten: Trauben, Konservierungsstoffe(Sulfite, Dimethyldicarbonat), Unter Schutzatmosphäre abgefüllt.
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