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Cremant de Loire Ackerman Rose Brut

EAN-Code: 3221580 054970
Artikelnummer: SC0063

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: Schaumwein
Land: Frankreich
Region: Loire-Tal
Hersteller: Maison Ackerman
Geschmack: Brut

Alkohol: 12 % Vol
Restzucker: 12g/l

Sdure: 4.3g/l

Cabernet Franc , Pinot Noir, Grolleau
Sanftes Rosa mit einem schdénen Glanz

Traditionelle 2. Flaschengdrung. Aus zwei Anbaugebieten fur eine volle Fruchtentfaltung. Bassin
du Puy-Notre-Dame: Sandige/limestone Béden an der Oberflache, mit einer Ton-Kalk-Schicht im
Untergrund. Produziert einen blumigen Wein mit Noten von weiBfleischigem Obst. Bassin
Montreuil Bellay: Kalkhaltige Boden, die einen lebendigen, salzigen und zitrusartigen
(Orangenschale) Charakter ergeben. 15 Monate auf der Hefe, was zu feinen Blaschen, frischer
Frucht und einer vollen Ausdruckskraft fuhrt. Die relativ kurze Lagerzeit bewahrt die lebendige
Frische und Brillanz der Frucht.

Zart rosa im Farbton mit feinen, lebendigen Bldschen. Sein Bouquet verfuhrt mit verlockenden
Aromen roter Beeren: saftige Himbeeren, spritzige Johannisbeeren und wilde Erdbeeren. Am
Gaumen zeigt er eine beeindruckende Spannung und ausgewogene Aromenvielfalt. Die knackige
Fruchtigkeit der roten Beeren harmoniert perfekt mit der belebenden Frische von Zitrusnoten,
was dem Wein eine lebendige Brillanz verleiht. Seine volle Ausdruckskraft, die frische Frucht und
die feinen Perlen machen ihn zu einem eleganten Begleiter fur festliche Anldsse oder gesellige
Momente. Der Crémant Rosé verbindet Frische, Lebendigkeit und Raffinesse — ein prickelnder
Genuss voller Charakter und Eleganz.

6°C - 8°C
Gegrilltes, Als Aperitif, Tapas, Gebratener Fisch

Bio: nein Holzausbau: nein

Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique

Sdurearm: ja Lese per Hand: ja
Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de



Inverkehrbringer: Maison Ackerman, 19, rue Léopold Palustre Saint-Hilaire Saint-Florent, 0049400 Saumu, Frankreich

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
Nahrwertangaben: 314 kj, 75 kcal, Kohlenhydrate: 1.2g, davon Zucker: 1.2g, EiweiR: 0.1g, Salz: 0.2g
Zutaten: Trauben, Saccharose, Konservierungsstoffe(Sulfite), Stabilisatoren(Carboxymethylcellulose),

Versanddosage. Enthalt geringfugige Mengen an: Fett, gesattigte Fettsduren
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