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Expertise

Cremant de Loire Ackerman Blanc Brut

EAN-Code: 3221580 054833
Artikelnummer: SC0064

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: Schaumwein
Land: Frankreich
Region: Loire-Tal
Hersteller: Maison Ackerman
Geschmack: Brut

Alkohol: 11.5 % Vol
Restzucker: 119/l

Sdure: 3.2g/I

Cabernet Franc , Chardonnay , Chenin
Blasses, transparentes Gold mit hellgelben Nuancen.

Traditionelle 2. Flaschengdrung. Die meisten Trauben stammen aus den fruchtbaren Béden der
Weinberge in Montreuil Bellay sowie von den dlteren Reben in Le Puy-Notre-Dame, die frische,
aromatische Weine hervorbringen. Mit ihren Kalksteinbdden kénnen die langjahrigen Lieferanten
in Nueil-sur-Layon und Saint-Hilaire sicherstellen, dass sie Trauben liefern, die eine schdne
aromatische Spannung aufweisen. 18 Monate auf der Hefe, was zu eleganten Bldschen,
wunderschéner Komplexizitdt und einer vollen Ausdruckskraft fuhrt.

Dieser Crémant besticht durch eine wunderschdne Fruchtkomplexitdt und einen kraftvollen,
dennoch eleganten Gaumen. Sauber und frisch mit fruchtigen Aromen sowie blumigen Noten
nach Lindenbllte und Akazie, ergdnzt durch eine feine Mineralitdt. Am Gaumen zeigt er sich
weich und gut ausbalanciert, wobei der Chenin mit seiner knackigen Frucht und Finesse
dominiert. Die dichten, langanhaltenden Blaschen sorgen flr ein prickelndes Erlebnis — ein
Schaumwein voller Eleganz und Ausdruckskraft.

6°C - 8°C

Meeresfrichte, Als Aperitif, Weichk&se, Gebratener Fisch

4 hY
Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: ja Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer: Maison Ackerman, 19, rue Léopold Palustre Saint-Hilaire Saint-Florent, 0049400 Saumu, Frankreich

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
Nahrwertangaben: 298 kj, 71 kcal, Kohlenhydrate: 1.2g, EiweiB: 0.1g
Zutaten: Trauben, Saccharose, Konservierungsstoffe(Sulfite), Stabilisatoren(Carboxymethylcellulose),

Versanddosage. Enthalt geringfugige Mengen an: Fett, gesattigte Fettsduren
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