STEINMUHLE
7737

GRAUBURGUNDER

RHEINHESSEN

Rebsorten:
Farbe:
Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

SteinmuUhle Grauburgunder 2025

EAN-Code: 4280000669964
Artikelnummer: DW0189

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: WeiRwein

Land: Deutschland
Region: Rheinhessen
Hersteller: Weingut Steinmuhle
Geschmack: Trocken
Alkohol: 12 % Vol
Restzucker: 4.2g/l

Sdure: 5.99/I
Grauburgunder

Hellgelb mit grinen Reflexen

Bio - DE-OKO-034 (EU-Landwirtschaft/DE-OKO-039) Feine Aromen von reifen Apfeln und Birnen
pragen das Bouquet, ergdnzt durch einen zarten Hauch von Nussen. Am Gaumen zeigt sich der
Wein vollmundig und gut strukturiert, mit schmelzigen Noten, die fur ein angenehmes
Mundgefuhl sorgen. Die Fruchtigkeit verbindet sich harmonisch mit einer eleganten Note,
wdhrend eine schéne, dichte Mineralitdt im Abgang fur zusatzliche Komplexitat sorgt. Ein
ausgewogener Wein, der sowohl durch seine Frische als auch durch seine Tiefe besticht.

8°C - 10°C

Fisch, Pastagerichte, Helles Fleisch, Salat, Hulsenfrichte

( A
Bio: ja Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
A J
Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de



Inverkehrbringer:
Allergene:
Nahrwertangaben:

Zutaten:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Weingut Steinmuhle, Eulenberg 18, 67574 Osthofen

Schwefeldioxid und Sulfit

300 kj, 72 kcal, Kohlenhydrate: 1.5g, davon Zucker: 0.5g

BIO-Trauben, Konservierungsstoff: Sulfite. Enthalt geringe Mengen von: Fett, gesdttigte

Fettsduren, EiweiB, Salz
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