
Expertise
Vinhas de Xisto Superior Tinto 2022

EAN-Code: 5 602182 981136

Artikelnummer: PR0052

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Portugal

Region: Douro

Hersteller: Monte da Ravasqueira

Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol

Restzucker: 2.9g/l

Säure: 5.1g/l

Rebsorten: Sousao, Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional

Farbe: Tiefdunkel im Glas

Vinifizierung: Rebsortenanbau: Terrassierte Weinberge, hauptsächlich in der zentralen Douro-Region, Cima
Corgo, gelegen. Die Weinberge befinden sich in mittlerer Höhe und werden von Hand gelesen.
Vinifikation: Die Gärung erfolgt in Edelstahltanks mit regelmäßigen Remontagen sowie in offenen
Edelstahltanks (Lagares) mit automatischem Umpumpen. Reifung: Der Wein reift 12 Monate lang
in französischen und amerikanischen Eichenfässern.

Beschreibung: Ein vielschichtiger Rotwein mit lebendigem Tanninen und klarer Perspektive, der mit
zunehmender Flaschenreife an Komplexität gewinnt. Die Reinheit des Fruchtaromas, verbunden
mit der Frische der Noten von Eukalyptus und Kiefernrinde, macht ihn zu einem vollendeten
Erlebnis. Die teilweise Reifung in neuen französischen und amerikanischen Eichenfässern über 12
Monate verleiht dem Wein markante Toast- und Kaffee-Noten sowie eine dezente Vanillenote im
Abgang. Ein vielschichtiger Wein, der durch seine Balance zwischen Frische, Kraft und Eleganz
überzeugt.

Trinktemperatur: 16°C - 18°C

Speiseempfehlung: Gegrilltes, Junger Käse, Salat

 
Bio: nein Holzausbau: ja

Vegan: nein Reifegrad: 12 Monate Barrique

Säurearm: nein Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer: Ravasqueira Vinhos, SA Monte da Ravasqueira, 7040-121 Arraiolos, Portugal

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit

Nährwertangaben: 356 kj, 85 kcal, Kohlenhydrate: 0.3g, davon Zucker: 0.3g

Zutaten: Trauben, konzentrierter Traubenmost, Konservierungsstoffe(Sulfite),
Stabilisatoren(Metaweinsäure), Säureregulatoren(Weinsäure (L(+)-), Citronensäure), Unter
Schutzatmosphäre abgefüllt.
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