ponto forte

SYRAH & VIOGNIER

Rebsorten:
Farbe:
Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:
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Expertise

Ponto Forte Tinto 2024

EAN-Code: 5 603589 260138
Artikelnummer: PR0O053

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Portugal

Region: Alentejo

Hersteller: Monte da Ravasqueira
Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol

Restzucker: -

Sdure: -

Syrah, Viognier
Tief Dunkelrot mit violetten Reflexen

In der Nase entfaltet sich ein intensives, vielschichtiges Bouquet — gepragt von reifen roten
Frichten wie Kirschen und Brombeeren, unterlegt mit wirzigen Ankldngen von Pfeffer und
mediterranen Krdutern. Subtile Noten von dunkler Schokolade und ein Hauch von gerdstetem
Holz verleihen zusatzliche Tiefe. Am Gaumen zeigt sich der Wein vollmundig und elegant mit
présenten, aber fein eingebundenen Tanninen. Die strukturierte Textur fuhrt in einen
harmonischen, lang anhaltenden Abgang, der die sortentypische WUrze des Syrah stilvoll
nachklingen lasst.

12°C - 14°C

Gegrilltes, Junger Kase, Salat, Kalb, Lamm

Bio: nein Holzausbau: nein

Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique

Sdurearm: nein Lese per Hand: nein
Fon 040 82 31 03 62 info@copito.de
Fax 040 82 31 03 74 www.copito.de



Inverkehrbringer: Ravasqueira Vinhos, SA Monte da Ravasqueira, 7040-121 Arraiolos, Portugal

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit
Nahrwertangaben: 343 kj, 82 kcal, Kohlenhydrate: 0.3g, davon Zucker: 0.3g
Zutaten: Trauben, konzentrierter Traubenmost, Konservierungsmittel (Sulfite), Stabilisierungsmittel

(Metaweinsdure), Sdureregulatoren ((L(+)-)
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