MOCHO GALEGO

*PREMIUM -
NHO TINTO / RED WINE,/VIN ROUGE

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Expertise

Mocho Galego Premium Tinto 2024

EAN-Code: 5602182521134
Artikelnummer: PR0054

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Portugal

Region: Alentejo

Hersteller: Monte da Ravasqueira
Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol

Restzucker: 3.7g/

Sdure: 5.1g/I

Aragonez, Touriga Nacional, Trincadeira
Tiefrote Farbe

Trauben werden manuell und maschinell geerntet. Teilweise Zerkleinerung und vollstandige
Entrappung. Kaltmazeration vor der Garung und Garung bei 28 °C. 50 % der Mischung reifen 3
Monate lang in amerikanischen Eichenfdssern.

Reife Frucht, feine Wurze und elegante Frische pragen das Geschmacksbild. Typisch fur warme
Klimazonen zeigt sich die Frucht opulent, bleibt dabei aber ausgewogen und lebendig. Ein Hauch
amerikanischer Eiche erganzt die Struktur dezent, ohne den Wein zu dominieren. Ein moderner
Portugiese mit Tiefgang und Charakter.

12°C - 14°C

Fisch, Gegrilltes, Geflugel
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Bio: nein Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: 3 Monate Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer:
Allergene:
Nahrwertangaben:

Zutaten:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Ravasqueira Vinhos, SA Monte da Ravasqueira, 7040-121 Arraiolos
Schwefeldioxid und Sulfit
343 kj, 82 kcal

Trauben, konzentrierter Traubenmost, Unter Schutzatmosphdre abgefullt., Antioxidantien,
Konservierungsstoffe(Dimethyldicarbonat, Sulfite), Stabilisatoren(Metaweinsdure),

Sdureregulatoren(Weinsdure (L(+)-))
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