
Expertise
Mocho Galego Premium Branco 2024

EAN-Code: 5 602182 460334

Artikelnummer: PW0034

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Portugal

Region: Alentejo

Hersteller: Monte da Ravasqueira

Geschmack: Trocken

Alkohol: 13 % Vol

Restzucker: -

Säure: -

Rebsorten: Antao Vaz, Arinto, Viognier

Farbe: Hellgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen und wunderbarem Glanz

Vinifizierung: Minimales Keltern bei niedrigen Temperaturen (2 °C) ohne Schalenkontakt, nur während des
Pressens. Teilweise in Fässern vergoren (30 %) und 4 Monate in gebrauchten amerikanischen
Eichenfässern gereift

Beschreibung: Ein trinkfreudiger, frischer und doch intensiver Wein mit verführerischen Aromen von gelbem
Obst, weißen Blumen und Zitrusnoten. Diese Fruchtaromen verleihen dem Wein die notwendige
Frische und Lebendigkeit. Die Lagerung in Eichenfässern ergänzt den Charakter des Weins
dezent, ohne die Frische und Klarheit zu überdecken – vielmehr unterstreicht sie seine
Vielschichtigkeit. Ein eleganter Wein, der durch seine Balance zwischen Frucht, Frische und einem
Hauch von Holz besticht.

Trinktemperatur: 6°C - 8°C

Speiseempfehlung: Fisch, Helles Fleisch, Als Aperitif

 
Bio: nein Holzausbau: ja

Vegan: nein Reifegrad: Barrique-Ausbau

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Ravasqueira Vinhos, SA Monte da Ravasqueira, 7040-121 Arraiolos

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit

Nährwertangaben: 312 kj, 75 kcal, Kohlenhydrate: 0.4g, davon Zucker: 0.4g

Zutaten: Trauben, konzentrierter Traubenmost, Unter Schutzatmosphäre abgefüllt., Unter
Schutzatmosphäre abgefüllt., Antioxidantien, Konservierungsstoffe(Kaliumsorbat,
Dimethyldicarbonat, Sulfite), Stabilisatoren(Citronensäure, Metaweinsäure),
Säureregulatoren(Weinsäure (L(+)-))
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