
Expertise
Tiempo y Tierra Crianza 2023

EAN-Code: 8 411971 006311

Artikelnummer: SR0338

VE: 6

Füllmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Navarra

Hersteller: Bodegas Principe de Viana

Geschmack: Trocken

Alkohol: 14 % Vol

Restzucker: 2.8g/l

Säure: 5.65g/l

Rebsorten: Garnacha, Syrah, Tempranillo

Farbe: Leuchtende, intensive dunkle Kirschfarbe

Vinifizierung: Die Böden sind karg, kiesig und steinig. Die Reben liegen an sonnigen Hängen mit guter Drainage
und sind extremen Klimaschwankungen ausgesetzt – von bitterkalten Wintern bis hin zu brütend
heißen Sommern. Dies trägt zur Frische, Struktur und Konzentration der Weine bei. 12 Monate
Ausbau in Eichenholzfässern sowie anschließende Kellerzeit auf dem Weingut.

Beschreibung: Dieser Rotwein besticht durch ein intensives Bouquet von reifen Feigen sowie roten und
schwarzen Beeren – Cassis, Pflaumen und Kirschen – harmonisch ergänzt durch dezente Noten
von Vanille aus dem Eichenfass. Am Gaumen zeigt er sich reichhaltig mit weichen, runden
Tanninen und einem ausgewogenen Körper, der in einen langen, anhaltenden Abgang mündet.
Samtig weich mit süßen Tanninen präsentiert er sich als hervorragender Essensbegleiter.

Trinktemperatur: 16°C - 18°C

Speiseempfehlung: Helles Fleisch, Wild, Rotes Fleisch, Reifer Käse, Hülsenfrüchte

 
Bio: nein Holzausbau: ja

Vegan: ja Reifegrad: Crianza

Säurearm: nein Lese per Hand: nein
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Inverkehrbringer: Principe de Viana, Calle Mayor, 191, 31521 Murchante, Navarra, Spanien

Allergene: Schwefeldioxid und Sulfit

Nährwertangaben: 335 kj, 80 kcal, Kohlenhydrate: 1.2g, davon Zucker: 0.4g

Zutaten: Trauben, Konservierungsstoffe (Sulfite), Stabilisatoren (Metaweinsäure), Konservierungsstoffe
und Antioxidationsmittel (L-Ascorbinsäure)
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