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Can Axartell Edicion 3 Tinto 2023

EAN-Code: 8 437020 210835
Artikelnummer: SR0339

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: Rotwein

Land: Spanien

Region: Mallorca
Hersteller: Finca Can Axartell
Geschmack: Trocken

Alkohol: 13.5 % Vol
Restzucker: 19/l

Sdure: 5.5g/I

Callet, Merlot, Syrah
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen.

FUr die Kelterung wird auf die aufwendige "Metode Gravetat" gesetzt, der am hdchsten Punkt
der Bodega beginnt und den Most der Weine ausschlieRlich mithilfe der Schwerkraft aus den
Trauben presst. Die Weintrauben sowie die Maische folgen ausschlieBlich der naturlichen Kraft
der Erdanziehung. Mechanische Pumpen werden dabei nicht genutzt, um die Trauben unter
geringster maschineller Belastung die feinsten Geschmacksnuancen zu entlocken. Ausbau: 2-3
Monate in 225-Liter-Eichenholzf&ssern.

Bio- DE-OKO-034 (EU-Landwirtschaft/ES-ECO-013). Charaktervoller mallorquinischer Rotwein. Die
Nase ist klar und ausdrucksstark, gepréagt von roten Frichten, floralen Noten sowie Anklangen
von Kompott. Dezente Nuancen von Vanille, Gebdck und feinem Rauch ergdnzen das
Aromenspektrum. Am Gaumen trocken, mit frischem Auftakt, ausgewogener Saure und gut
integrierten Tanninen. Der teilweise Ausbau in franzdsischer Eiche verleint dem Wein Struktur,
Tiefe und einen eleganten, anhaltenden Abgang.

15°C-17°C

Pastagerichte, Gegrilltes, Meeresfrichte, Geschmortes, Mediterrane Kiche, Hartkdse, Gebratener
Fisch, Ente
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Bio: ja Holzausbau: ja
Vegan: nein Reifegrad: 3 Monate Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja
(. J
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Inverkehrbringer:
Allergene:

Zutaten:
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22525 Hamburg

Bodega CAN AXARTELL, Cami Vell de Pollenga, 07460, llles Balears, Spanien
Schwefeldioxid und Sulfit

Trauben. Konservierungsstoffe und Antioxidantien: Kaliummetabisulfit. SGureregulatoren:

Weinsdure. Gase und verpackte Gase: Stickstoff. Stabilisatoren: Metatartarséure
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