Rebsorten:
Farbe:

Vinifizierung:

Beschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:
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COPITO GmbH
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Expertise

/este Vinho Verde 2025

EAN-Code: 5602235 280339
Artikelnummer: PW0037

VE: 6

Fullmenge: 0.75 Liter

Art: WeiBwein

Land: Portugal

Region: Vinho Verde
Hersteller: Quinta do Cétto Vinhos
Geschmack: Trocken

Alkohol: 11.5 % Vol
Restzucker: 4g/1

Sdure: 6.4g/I

Alvarinho, Avesso, Loureiro
Im Glas zeigt sich der Wein in einer zitrusgelben Farbe.

Die Trauben wachsen auf Schieferbdden in 15 bis 20 Jahre alten Weinbergen, die nach den
Grundsatzen des integrierten Pflanzenschutzes bewirtschaftet und per Hand gelesen werden. Die
Vinifikation erfolgt schonend: Die entrappten Trauben werden in einer Schlauchpresse gepresst,
nach einer Kaltklarung findet die Garung in temperaturkontrollierten Edelstahltanks statt.
AnschlieBend reift der Wein vier Monate auf der Feinhefe (Bdtonnage) in Edelstahl.

Die Nase Uberzeugt mit frischen Zitruszeste-Aromen und feinen BlUtennoten - leicht, einladend,
unkompliziert. Am Gaumen prdsentiert er sich leichtfuBig und erfrischend, mit einer angenehmen
Spritzigkeit im Abgang. Sehr unkompliziert, sehr zugdnglich, sehr stffig. Ein Wein, der einfach
SpaB macht.

8°C - 10°C

Fisch, Ziegenkdase, Meeresfrichte, Salat, Geflugel
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Bio: nein Holzausbau: nein
Vegan: nein Reifegrad: Kein Barrique
Sdurearm: nein Lese per Hand: ja
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Inverkehrbringer:
Allergene:
Nahrwertangaben:

Zutaten:

COPITO

Wein & Sekt

COPITO GmbH
Reichsbahnstrase 92-96
22525 Hamburg

Quinta do Cétto Vinhos Unip. Lda, 7040-121 Arraiolos, Portugal
Schwefeldioxid und Sulfit
303 kj, 72 kcal, Kohlenhydrate: 0.7g, davon Zucker: 0.7g

Trauben, Konservierungsstoffe (Sulfite), Saureregulatoren (Weinséure (L(+)-), Citronensdure),

Unter Schutzatmosphdare abgefullt.
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